
Ein erfrischendes Sorbet 
Sorbet Zwetschgen mit Vieille Prune   Fr. 10.50 

Sorbet Kirsch  mit Kirschlikör   Fr. 10.50 

Sorbet Citro mit Wodka   Fr. 10.50 

Aprikosensorbet mit Aprikosenlikör   Fr. 10.50 

Birnensorbet mit Williamslikör      Fr. 10.50 

Lust auf das Bekannte 
Erwins Eiskaffee mit Kirsch und Rahm  Fr. 10.50 

wie früher, einfach gut  

Eiskaffe ohne Kirsch mit Rahm   Fr. 9.50 

Coupe Danemark   Fr. 9.50 

der Klassiker, mit zartschmelzendem Vanilleglacé 

warmer, hausgemachter  Schoggisauce 

Coupe „Chef“   Fr. 10.50   

Vanille, Nougat und Straciatellaglacé mit Baileys  

und Rahm garniert 

Bananensplit mit Rahm   Fr. 10.50 

mit Vanilleglacé und warmer Schoggisauce 

Meringue Glacé mit Rahm (Niddlä)   Fr. 9.50 

(Vanilleglacé) 

Meringue Chantilly   Fr. 8.00 

Mit Rahm  (Nur mit Niddlä)  

Caramello   Fr. 7.00 

Vanilleglacé  mit Caramelsauce und Schokoladenüberzug 

Diverse Frappés (Milchmischgetränke mit Rahmeis) Fr. 7.00 

Erdbeer, Vanille, Mocca, Schoggi, Zimt,  Banane 

Diverse Aromen                  pro Kugel Fr. 2.90 

                                            mit Rahm            + Fr. 1.00 

******************************************************* 

 Aromen 
 
Sorbet                             Rahmglacé 

Zwetschgensorbet Stracciatella  

Birnensorbet Zimt 

Aprikosensorbet Schoggi    

Kirschsorbet* Erdbeer 

Zitrone Sauerrahmglacé 

 Mocca 

 Vanille  

 Waldbeeren 

 Banane-Joghurt*  



UNSERE HAUSSPEZIALITÄTEN 
 

 

SÜSSMOSTSABAYON MIT ZIMTEIS     FR. 9.00 

OHNE ALKOHOL (FÜR DEN FAHRER) 

LUFTIG UND LEICHT 

 

SABAYON GRAND-MARNIER     FR. 9.50  
ZARTER DUFT NACH ORANGE UND GRAND-MARNIER 

MIT EINER KUGEL VANILLEGLACÉ VERFEINERT 

 

CAFÉSABAYON MIT CAFELIKÖR     FR. 9.50 

UND MOCCAEIS, MIT ALKOHOL (FÜR DEN BEIFAHRER) 

 

FRÜCHTEGRATIN              FR. 11.50 

MIT SAISONFRÜCHTEN FRISCH ZUBEREITET UND ÜBERBACKEN 

MIT VANILLEGLACÉ GARNIERT. 

 

CRÊPES  CHOCOLAT     FR. 11.50 

2 CRÊPES MIT VANILLEGLACÉ GEFÜLLT,  

MIT CHOCOLADENSAUCE NAPPIERT, MIT RAHM GARNIERT.  

 

GEBRANNTE CRÈME ZIBERLIHOGER           FR. 8.00 

HERRLICHE SAMTIGE CRÈME MIT RAHM  

UND MANDELN GARNIERT 

 

BALLON CHEF   FR. 9.50 

LUFTIGES ERDBEER-VANILLÉ FRAPPÉS MIT  

HIMBEERGEIST UND GRAND-MARNIER VERFEINERT, 

IM GLAS SERVIERT.  

  

CARAMELKÖPFLI   FR. 7.50 

HAUSGEMACHTER KARAMELPUDDING MIT  

RAHM GARNIERT 

 

FRISCHER FRUCHTSALAT   FR. 9.50 

MIT ODER OHNE RAHM, NUR MIT SAISONALEN  

FRISCHEN FRÜCHTEN ZUBEREITET 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Die Preise verstehen sich inklusive 8 % Mehrwertsteuer. 



 

 

 

 

 

  

Vermicelles mit Rahm   Fr. 8.50 

Mit Meringuesschalen und Rahm garniert 

     1/2 P Fr. 6.50 

 

Coupe Nesselrode    Fr. 9.50 

Mit Vanilleglacé, Meringuestückchen 

und Rahm garniert  1/2 P. Fr. 7.50 

 

Hot Berry      Fr. 9.50 

Heisse Waldbeeren mit Vanilleglacé 

 

Traubengratin  Ines    Fr. 11.50 

Herzhafter Traubengratin , mit einer 

Kugel Vanilleglacé garniert 

 

Hildis Flambé  (lauwarm)  Fr. 10.50 

Vanilleglacé-Köpfli mit Caramelfüllung 

und Schokoladenüberzug, mit Kirsch und Oran-

gencognac flambiert 

 

 

 

 

 

 

 

 

Herbst 



CAFÉ   BAILEYS    FR. 7.00 

Mit Baileys und Rahm 

 

CAFÉ SCHÜMLI-PFLÜMLI   FR. 7.00 

mit Rahm 

 

 CAFÉ TELL            FR. 7.00 

MIT WILLIAMSLIKÖR UND RAHM 

 

CAFÉ  „CHEF“     FR. 7.00 

mit Cafélikör und Rahm 

 

CAFÉ  AMARETTO    FR. 7.00 

mit Rahm  

 

Irish Coffee                  Fr. 7.00 

Mit Irisch Whisky und Rahm 

 

 

Cafe Macciato            Fr. 5.50 

(ohne Alkohol) mit Aroma 

-Vanille 

-Haselnuss 

-Amaretto 

 

 Spezialkaffees  2.5 cl   

 Kaffee Kräuter    40Vol% Fr. 5.00 

 Kaffe Träscht     40 Vol% Fr. 5.00 

 Kaffee Zwetschgen  40 Vol% Fr. 5.00 

      Kaffee Pflümli    40 Vol% Fr. 5.00  


